Mapa 7-5
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Mapa 7-7
Los lugares esenciales del sistema de abastecimiento de agua potable en el DMQ
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El consumo alimentario es un dato constante de la
ciudad. Su volumen depende de la amplitud de la
colectividad y de su poder adquisitivo. En el caso de
Quito, faltan informaciones para tratar de evaluar la
oferta de viveres y el consumo real de sus habitan-
tes. Sin embargo, es posible estimar las necesidades
de la poblacién a partir de los datos del INEC sobre
los productos y cantidades minimas necesarias para
una familia de 5 personas durante un mes (canasta
basica familiar). Sobre la base de 1'850.000 habitan-
tes a fines del 2001, el cuadro 8-1 proporciona una
estimacion de las necesidades del DMQ relativa a los
10 productos de mayor consumo entre los 35 inven-
tariados por el INEC. Las cantidades mds importantes
corresponden al arroz (mas de 300 toneladas por
dia) y a la leche (alrededor de 460.000 litros diarios).

El andlisis sintético presentado a continuacion
apunta a poner en evidencia los elementos esencia-
les del sistema de abastecimiento y de distribucion
de los productos alimenticios y a examinar su repar-
ticibn espacial.

1. El abastecimiento de la ciudad

El abastecimiento alimentario de la ciudad esta ga-
rantizado en primer lugar por vias de comunicacion

Cuadro 8-1
Estimacion de las necesidades diarias en alimentos
de mayor consumo en el DMQ
Unidad de Cantidad Cantidad total
Alimentos ; consumida por una | requerida por dia

medida familia en un mes en el DMQ*
Arroz Kilo 249 307.800
Pan Kilo 929 114.600
Carne sin hueso Kilo 4,80 59.200
Aceite vegetal Litro 2,96 36.500
Leche fresca Litro 36.44 449,500
Cebolla colorada Kilo 454 56.000
Tomate rifién Kilo 489 60.300
Naranja Kilo 7,04 86.800
Platano Kilo 8,03 99.000
Aziicar Kilo 12,70 156.600

Fuente: INEC 2000, Canasta familiar para un hogar tipo de cinco miembros
* Estimacion en funcién de la poblacion del DMQ en el 2001.

que permiten el transporte de los productos desde
los lugares de producciéon hasta los lugares de con-
sumo. Era entonces util identificar esas vias y medir
su importancia relativa. Debido a la inexistencia de
datos actualizados sobre el origen de los productos
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alimentarios, se utilizd un estudio realizado en 1990
por ia Direccion de Mercados!. En €l se histan los pro-
ductos vendidos en Quito segin la provincia de on-
gen. Para conectar a esas provincias se determinaron
cuatro vias principales: Panamericana Norte, Paname-
ricana Sur, via Calacali - La Independencia {(Mitad del
Mundo) v la Interoceinica (mapa 8-1)

Como no se conocen las cantidades de productos, la
importancia relativa de las cuatro vias se determind se-
gun la diversidad de los viveres que transitan por ellas
(cuadro 8-2). El estudio de la Direccidn de Mercados
considera 75 productos, entre ellos 10 productos

bisicos (segin la canasta familiar basica del INEC). El
cuadro indica que el 80% del nitmero de productos
(y 9 de los 10 productos bisicos) provienen de la
Costa o de la Sierra por la Panamericana Sur Esta es,
de lejos, la via mis importante para el abastecimiento

v Dragnésico del sistema de mercados, Ditecaidn de Merca-
dos, octubre de 1990, p. 49-51 Pese a su antiguedad, la in-
formacién sigue siendo globalmente vaida en la medida en
que se trata de productos alimentarios basicos cuyos luga-
res de produccidn son relativamente estables en el tempo.

Cuadro 8-2
Origen de los productos alimenticios consumidos en el DMGQ
en funcidn de la regidn de procedencia y de la via utilizada

Ongen
Nimero de ,
Tipo de productes productos Costa o SIEI:I’& por Sierra por la Onente por la Costa por la via Provincia de
considerados | 18 Panamericana Panamericana - Calacali-La Pichincha
Sur Norte Independencia

Legumbres, granos, tubérculos 37 30 23 3 Z 2!
Frutas 17 15 2 2 1 6
Abarrotes 9 6 1 0 4
Carnes, animales, huevos 7 5 1 0 1 2
Aceites 2 1 0 0 0 1
Hierbas 2 2 0 0 0 2
LAacteos 1 1 1 0 0 1
TOTAL i 60 3 ] 4 40
% 100 80 44 8 53 533
Productos basicos {canasta) 10 9 6 2 1 8

Fuertie Direccrdn de mercados [2000), DMTV e investigacion IRQ
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de Quito con productos alimentarios. Viene luego la
Panamericana Norte, por la que transita el 44% del
nimero de productos. La Interoceinica y la via
Calacali-La Independencia se revelan como vias se-
cundaras en la medida en que menos del 10% del
niimero de productos transita por ellas. La provincia
de Pichincha constituye un caso particular pues pro-
vee de una gran variedad de productos a la capital
(53% del nimero de productos), pero como no se
conocen con precision los lugares de produccion, no
fue posible identificar las carreteras utilizadas. Se
puede sin embargo suponer que la mayoria de vive-
res transitan por la Panamericana Norte o la Paname-
ricana Sur.

2. Del abastecimiento a la distribucion

El mapa de los principales lugares de distribucion de
los productos alimentarios repartidos segn su tipo
(mapa 8-2) fue elaborado a partir de los datos de la
Direccidén de Mercados (2000) —hoy Empresa Metro-
politana de Rastro— y de la Direccioén Metropolitana
de Territorio y Vivienda (DMTV), que fueron comple-
tados y actualizados mediante trabajos especificos de
investigacidn y encuestas, en especial en lo referente
a los supermercados. La red de distribucién estd com-
puesta de mercados, ferias y supermercados, a los
que se agregaron dos bodegas y dos centros impor-
tantes de procesamiento de alimentos. E! cuadro 8-3
indica su nimero (114 en total) y su reparticion entre
la ciudad de Quito v el resto del Distrito.

Los mercados

Se trata de instalaciones municipales construidas y
adecuadas (en particular en el plano de las infraes-
tructuras bisicas o en el aspecto sanitario) para la

Cuadro 8-3

Principales lugares de distribucion de los alimentos en el DMQ

Lugares de venta (uita Resto del distrito Total
Mercados i} 14 LN
Ferias libres 3 0 3
Ferias barriales 2 2 34
Plataformas 4 2 6
Supermercados 24 3 27
Bodegas 1 1 2
Centros de acondicionamiento
doal 2 0 2

e alimentos

TOTAL 92 22 14

Fuente: Directidn de Memados {2000}, DMTV e investigacion IRD

comercializacion de viveres y mercaderias varias. Los
espacios utilizados son fijos y el funcionamiento es,
segun los casos, diario, limitado a ciertos dias de la
semana e incluso a un solo dia: por ejemplo, en las
parroquias suburbanas, el sibado y el domingo son
dias de mercado (ver el mapa 83 que presenta los
dfas de funcionamiento de los diferentes lugares de
distribucién de los productos alimentarios). La infor-
macidn disponible permitié identificar 40 mercados.
Se descartaron aquellos que no ofrecen viveres. En-
tre los mercados del DMQ, dos se distinguen clara-
mente: el Mercado Mayorista y el mercado de San
Roque.El primero, situado en €l centro sur de la ciu-
dad, cerca a la Panamericana Sur, es el principal mer-
cado al por mayor del Distrito y constituye uno de
los elementos vitales en materia de abastecimiento y
de redistribucién de productos alimentarios. La im-
portancia de este establecimiento manejado directa-
mente por el Municipio {y no por la Direccion de
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Mercados) se debe no solamente a su tamarfio (1.200
feriantes) y al hecho de que concentra gran parte de
los productos gue llegan a Quito y son redistribuidos
hacia otros mercados, sino también a su capacidad
de almacenaje de productos no perecibles en un es-
pacio de cerca de 3 hectareas.

El mercado de San Roque, ubicado en pleno centro
de la ciudad, es uno de los mis frecuentados y su
drea de influencia cubre todo el Distrito. En un espa-
cio de mis de 14.000 m2, se dedica a la venta masiva
de productos al por menor, al tiempo que desem-
pefia un papel sumamente importante en la venta al
por mayor. Sigue funcionando como mercado mayo-
rista pese a una reorganizacion que debia limitar esa
actividad en beneficio del Mercado Mayorista. En los
hechos, ambos mercados se han especializado de al-
guna manera en ciertos tipos de productos. Al Mayo-
rista llegan principalmente abarrotes (arroz, azicar,
aceites, pastas, enlatados), frutas y hortalizas. En San
Roque predominan las frutas tropicales, los mariscos
y las frutas importadas (manzanas, uvas...)2.

Los demis se dedican principalmente a la venta al
por menor. Entre ellos, algunos se destacan por el
namero de feriantes o los puestos ocupados. Es el
caso de los mercados La Magdalena, La Carolina,
Central, San Francisco, Santa Clara o el de Calderdn.

Las ferios

Existen ferias de dos tipos. Las ferias libres, en ni-
mero de 3 (La Ofelia al norte de la ciudad, La Marin
en el centro y La Gatazo en el sur), fueron creadas en
1987 por iniciativa de la Empresa Nacional de Pro-
ductos Vitales (ENPROVIT). Ejercen un papel mayor

en el abastecimiento de la ciudad, siendo su objetivo
poner directamente en contacto a los productores y

consumidores, eliminar al maximo los intermediarios
y luchar contra el alza de los precios3. Se realizan al
aire libre en lugares destinados para este proposito,
en infraestructuras de madera o metal v techos de
plastico. Funcionan dos dias a la semana (por ejem-
plo, el sdbado y el domingo en el caso de La Ofelia
v El Gatazo).

Las 34 ferias barriales inventariadas por la Direccion
de Mercados son estructuras mis pequenas que [as
anteriores, con un nimero de feriantes del orden del
centenar4. Su radio de accién cubre esencialmente el
barric donde estin situadas. Funcionan por lo gene-
ral un dia a la semana.

A esas ferias se pueden agregar 6 plataformas que
ofrecen productos igualmente en espacios abiertos,
generalmente a proximidad de mercados de los que
constituyen extensiones fluctuantes,

Los supermercados

Son establecimientos comerciales en los que se ven-
den articulos de todo tipo por el procedimiento de
autoservicio. Se consideraron los 28 supermercados de

2 IMPROCONSULT (1999), Estudio de reorganizacion de
mercados del Centro Historico de Quiito.

3 segin Cazamajor d'Artois, Philippe (1992), en Atlas Info-
grifico de Quito: socio-dindmica del espacio y politica ur-
bana. Si bien ese fue su objetivo original, con el paso de
los afios, su funcidon de acercamiento entre productores y
consumidores ha desaparecido, siendo en la actualidad un
serio problema para la ciudad debido al traslado del mismo
personal de los mercados a las ferias libres.

4 A tinio de comparacion, la feria libre La Ofelia cuenta con
mds de 2.000 feriantes.
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las cadenas Supermaxi, Mi Comisariato y Santa Maria
que son los més grandes, al igual que los comisariatos
del Ejército, de la FAE, de la Marina y de la Policia, ex-
clusivos para personas relacionadas con el medio mi-
litar' y policial. Teniendo en cuenta su superficie de
venta y la cantidad de productos expendidos, algunos
pueden considerarse como los miés importantes de su
respectiva cadena. Es el caso del Megamaxi, de la ca-
dena Supermaxi, inaugurado en agosto del 2002, o de
Mi Comisariato situado en el Quicentro Shoping.

Las bodegas

Las bodegas corresponden a grandes espacios desti-
nados al almacenamiento de productos exclusiva o
parcialmente alimentarios. El Mercado Mayorista
tiene un espacio de ese tipo, al igual que algunos su-
permercados. Se retuvieron como bodegas en el sen-
tido estricto (desconectadas de los mercados o su-
permercados) la bodega del Supermaxi, situada al
norte de la ciudad asi como la Almacenera Agro, im-
plantada en la parroquia de Calderdn. Esta Gltima
forma parte de un conjunto de 6 almaceneras con las
que cuenta el DMQ, pero Gnicamente la primera
puco ser localizada con precisién y cartografiada. Es-
tas almaceneras son srecintos aduaneros pablicos., es
decir ofrecen el servicio de almacenamiento ternpo-
ral de productos mientras se realizan los tramites de
aduana en casos de importacion.

Los centros de procesamiento de alimentos

Se escogieron dos centros considerados esenciales
para el abastecimiento de la ciudad: el Camal Me-
tropolitano (empresa que da el servicio de faena
de reses). Se trata del principal matadero de la ciu-
dad donde se faena un promedio de 1.000 reses a
la semana5. Se faena también ganado ovino con un

promedio de 330 por semana y cerdos entre 190 y
200 por semana. E} Camal cubre entre un 40 y 45%
de la demanda del DMQ en carne de resS. El se-
gundo establecimiento seleccionado fue la Pasteuri-
zadora Quito que procesa la leche proveniente de
las haciendas de Pichincha o de las provincias cerca-
nas de la Sierra. Alli se comercializan entre 120.000
y 150.000 litros por dia, es decir cerca de un tercio
de las necesidades cotidianas del Distrito.

3. La reporticion espacial de los lugares de
distribucion de productos alimenticios

El mapa de los lugares de distribucion de los viveres
en el Distrito {(mapa 8-4) pone ante todo en eviden-
cia un déficit de mercados en cerca del 70% del te-
rritorio metropolitano. Su reparticién es muy desi-
gual entre Quito (que concentra el 80% de los luga-
res de distribucion) y el resto del Distrito. La diferen-
cia es igualmente notable entre los sectores orienta-
les y occidentales del Distrito. Al este, cada parro-
quia posee al menos un mercado, lo que no es el
caso de las parroquias occidentales. En estas tltimas,
existen probablemente mercados pero no son mane-
jados por la Direccién de Mercados por lo que no se
pudo localizarlos’, Otra disparidad de reparticién es

5 Se trata de semanas de 3 dias, el resto del tiempo es con-
sagrado a la limpieza.

6 Existen otros mataderos (aproximadamente 150) de menor
importancia en el Distrito, que funcionan clandestinamente.
Se puede suponer que se trata de mercados de menor im-
portancia, en la medida en que escapan al control de 1a Di-
reccidn de Mercados, v que ofrecen servicios de menor
calidad dado su inferior nivel de equipamiento y de condi-
ciones sanilarias.
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visible al interior mismo de Quito: el extremo norte
y sobre todo el sur aparecen mis desprovistos de lu-
gares de distribucién de productos alimentarios.

En lo que respecta a la reparticidn por upo de los lu-
gares de venta (mapa 8-2), los mercados, ademas de
las parroquias suburbanas, ocupan preferentemente
el centro v el centro sur de Quito, mientras que los
supermercados estan mis representados en el centro
norte. Esto refleja las diferenciaciones socioespacia-
les caracteristicas de la capital ecuatoriana la pobla-
cién es mis numerosa en el centro sur, mas rica en
el centro norte Las feras barriales ocupan todo el
espacio de la cmudad y tienden a llenar los vacios
provocados por la ausencia de mercados o super-
mercados, tanto en el norte como en el sur.

Globalmente se puede observar una reparticidn
imperfecta de los lugares de venta que estin ya sea
insuficientemente representados o por el contrano
sobre-representados en ciertos espacios en cuyo
cas0 se superponen sus ireas de influencia.

4. Elementos y lugares esenciales del sistema de
abastecimiento y de distribucion de alimentos
en el DMQ

El mapa 8-5 representa el conjunto de elementos de
mayor interés del sistema de abastecimiento vy de

distribucién de productos alimentarios. Del andhsis
de ese sistema, se desprenden como elementos
esenciales para el DMQ:

¢ la Panamericana Norte y Sur,

» el Mercado Mayorista y ¢l mercado San Roque,
* las tres ferias libres;

= las dos grandes bodegas de viveres;

* ¢l Camal y la Pasteurizadora;

* los mercados, ferias o plataformas del DMQ
que tienen al menos 300 feriantes y/o 300 pues-
tos ocupados;

» 7 supermercados de Quito considerados como los
mis importantes por su superficie de venta y la
cantidad de productos expendidos.

Debido a las disparidades espaciales observadas entre
la ciudad de Quito y el resto del distrito, se agregaron:

¢ los mercados, ferias o plataformas situadas fuera
de Quito, que poseen al menos 150 fenantes y/o
150 puestos ocupados;

* los dos supermercados existentes fuera de la
ciudad.



Mapa 8-1
Vias de abastecimiento del DMQ en productos alimentarios
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Mapa 8-2
Lugares de venta de alimentos (por tipo) en la ciudad de Quito y en las parroquias orientales
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Mapa 8-3

Dias de funcionamiento de los lugares de distribucién de alimentos
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